
Tettnang 
11 – 18 Uhr, Innenstadt
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Neues Schloss

Kinderprogramm

Busshuttel: Pendelbusverkehr 

Tettnang – Bürgermoos, ab 11 Uhr im 15 Minutentakt

Parkplätze: Schützenstraße, Parkhaus Grabenstraße

Veranstalter: Tourist-InfoBüro TIB	

Montfortstraße 41 | 88069 Tettnang

Tel: 0 75 42 - 95 25 55 | Fax: 0 75 42 - 92 92 70

tourist-info@tettnang.de | www.tettnang.de

Bauernmarkt
Versuchen Sie auf dem Marktplatz 
Selbstgemachtes vom Erzeuger.

· Kostümführung mit Gräfin & Zofe, Treffpunkt Neues Schloss

· Kindertheater mit Bernhard Morgenstern, im Schlossinnenhof

· Erlebnis-Stadtführung mit Graf Hugo III, Treffpunkt 

	 Neues Schloss

· Kinderschminken

· Steine schleifen (Bauernmarkt)

· Basteln und Malen

Kinderprogramm
Für alle Kinder Spiel und Spannung 
zum Erleben und Mitmachen.

· Vielfältiges an Obst & Gemüse aus der Region

· Hausgemachte Liköre, Destillate & eigene Brände 		

	 aus Meisterhand

· Hopfentee, Hopfenbitter, Hopfenschmuserle & Biergelee

· feine, selbstgemachte Honigvariationen

· eigens kreierte Marmelade

· Bauernbrot & Gmüslibrot

· selbstgemachte Pralinen, Hopfenkügele & Lumpenküsse

· Korbmacher & Seile

· Dekorationen aus handgearbeitetem Filz	

· Schokotäfelchen mit Hopfen, Kunstgenuss-Schokoladen

· frisch gepresste & selbstgemachte Säfte

· Käsevariationen & Milchprodukte aus  der Region	

· Bioprodukte

· Äpfel von „Obst vom Bodensee“ und Informationen 		

	 rund um den Apfel

· selbstgemachter Most

· Biomaultaschen mit versch. Füllungen

· Angebot an Kaffee & selbstgemachtem Kuchen

· Kerzen, Cremes, Seifen



Speisekarte
Regionale Küche 
zum Probieren und Genießen.

9. Schloss Montfort
· Saibling auf Apfelschaumkraut mit Felchenkaviar

· Hauswurst auf Rotwein-Gemüse-Linsen

· Schweinsvögerl mit Pfi fferlingen gefüllt auf Rotwein-  

 Gemüse-Linsen

· Schwäbischer „Trifl e“

· Blaubeerkratzete

10. Partyservice & Catering Montfort
· Hausgemachte Pfi fferlingsmaultaschen an Kräuter-

 sauce mit Herbstsalaten in Sherryessig

· Hirschkalbsragout in Kressbronner Spätburgundersoße  

 mit Semmelknödel

· Zwiebelrostbraten vom Allgäuer Weiderind mit haus-

 gemachten Spätzle

· Flädle gefüllt mit Blattspinat und Champignons mit 

 Tettnanger Käse überbacken an Tomatensoße

· Rote Grütze mit Rahm

· Müslibrötchen mit kl. Putensteak, Tomaten und Soße

11. Gasthof zum Hirsch, Goppertsweiler
· Kalte Forellenvariation auf Rotebete-Carpaccio

· Auf Holzkohle gebratene Forelle mit Kartoffelsalat

· Rehfl eisch in der Nudelteigrolle mit Wald- und Wiesen-

 zwergrahmsauce

· Weißes Ragout vom Bodenseemilchkalb mit Gemüse 

 im Blätterteig

· Sauerkrautaufl auf mit Gemüsemaultasche

· Kartoffel-6Kornplätzchen mit Birnen-Holderkompott

     In Würfel gebratenes Putenfl eisch mit Salat und    

     Joghurtsauce in Flädle gehüllt

12. Liebenauer Landleben
· Bunter Linseneintopf mit hausgemachter scharfer 

 Wurst und Laugenweckle

· Saibling gebraten an Landlebengemüse

· Überbackene und gefüllte Maultäschle mit Landleben-

 gemüse und Schafskäse

· Kartoffel-Speckkuchen mit Landlebensalat

· Bunte Gemüse-Krapfen mit Joghurt-Pfefferminz-Sauce

G – Getränkeinsel

 gelegtem Gemüse-Mixed Pickles und Brot

· Suffolk-Lamm am Spieß gebraten mit Zitronen-Dip vom  

 Siggenweiler Quark und Brot

· Rotwein-Gulasch vom Lamm mit frischem Rosmarin   

 und Thymian und Spätzle

· Uli’s Schwäbischer Käskuchen mit Weibeerle 

     Bunter Gemüsespieß vom Grill mit hausgemachter   

     Kalbsbratwurst und roter Tomatensoße

5. Restaurant Brünnle
· Frischkäse-Felchenrolle

· Mariniertes Lammfl eisch mit Kräuterkartoffeln

· Streifen vom Hirschkalb mit Kräutern, Spätzle und Pilzen

· Schwäbischer Sauerbraten mit Spätzle

· Mousse aus Kürbis

6. Hotel Bären
· Ofenkartoffeln mit Kräuterrahmpilzen

· Mariniertes Forellenfi let an bunten Blattsalaten

· Hausgemachte Lachsforellenmaultaschen an Graubur- 

 gundersauce, Kartoffel-Gurkensalat

· Schweinefi let im Kräuterbrätmantel mit breiten Nudeln

· Geschmortes Kalbsbäckle auf knackigem Gemüse-  

 Holzofenbrot

7. Gasthof Traube
· Rindergulasch mit hausgemachten Spätzle

· Spanferkelrollbraten mit Wirsinggemüse

· Schwäbische Kutteln an Trollinger Sauce mit Holzofenbrot

· Ofenfrischer Zwiebelkuchen mit Waldburger Speck

8. Restaurant Frohe Aussicht
· Süppchen aus dem Ländle: Brottöpfchen gefüllt mit   

 schwäbischer Berglinsensuppe und frischen Kräutern

· Tettnanger Kartoffel-Käseleibchen an Petersilien-Käse-Sauce

· Feine Maultäschle gefüllt mit gerauchter Putenbrust auf  

 gebuttertem Tettnang-Wurzelgemüse frisch aus dem Wok

· Strudel vom Bodenseefelchen und Zander auf schwäbi- 

 schen Berglinsen mit feiner Sauce

· Apfel-Hollunder-Sorbet

     Kirschenmichel mit Zwieback und Vanille-Schmand

     Bunter Gemüsespieß vom Grill mit hausgemachter   

     Kirschenmichel mit Zwieback und Vanille-Schmand

     In Würfel gebratenes Putenfl eisch mit Salat und    

1. Gasthaus Traube, Wielandsweiler
· Herbstliche Blattsalate mit geräucherter Entenbrust

· Entensülze an Mostessig-Vinigrette

· Brombeerparfait mit Vanilleschaum

     Kartoffelbächtle mit Apfelmus

2. Brauerei u. Gasthof Krone
· „Kürbiccino“ Kürbissuppe mit Sahnehäubchen

·  Blattsalate mit „Tettnanger“ Bier-Balsam und Treberbrot

· Tettnanger Malzschrot-Geschnetzeltes vom Schwein   

 mit Ofenkartoffel und Sauererahm-Dip

· „See-Weizen“Biergoulasch vom Rind mit Braumalz-Knöpfl e

· Bratwurst vom heimischen Wildschwein mit lauwarmem  

 Kartoffelsalat

·  Eingelegte Zwetschgen mit Coronator-Creme und Malz- 

 schrot-Streusel

     „Heißes Eis – Erdbeer“ 

     (Tomaten-Kartoffelpüree in der Eiswaffel)

     „Heißes Eis – Pistazie“ 

     (Hopfen-Spinat-Kartoffelpüree in der Eiswaffel)

     „Heißes Eis – Vanille“ (Kartoffelpüree in der Eiswaffel)

3. Hotel Jägerhaus, Madenreute
·  Rahmsuppe vom Kürbis mit Räucherfelchen

· Rehmedaillons mit Krautfl eckerl

·  Siedfl eisch vom Liebenauer Limousin-Rind mit Bouillon- 

 Kartoffel

·  Walnusspfannkuchen mit Williamssorbet

4. Gasthof Torstuben
· Kleiner Gaisburger Marsch mit Spätzle, Kartoffeln und  

 Streifen vom Rindfl eisch mit geschmelzten Zwiebeln

· Gaisburger Marsch, fl eischlos 

· Saurer Haus-Schwartenmagen vom Schwäbisch-

 Hällischen Schwein mit Zwiebele und Nibelungenbrot

· Toni’s Salami vom Suffolk-Schaf auf dem Brett mit ein- 


